
令和５年度 秋田県総合食品研究センター
試験研究成果発表会

プログラム

日時： 令和５年９月５日（火） １３：１５～１５：４０ （１２：３０開場）
場所： 秋田県総合食品研究センター 研修室（１）

  公式YouTubeチャンネルよりライブ配信 （アーカイブ配信あり）

１ ご来場参加のお申込方法
定員： ６４名（お申込みによる先着順）

（１） Ｗｅｂによるお申込み      〆切： ９月１日（金）
右記QRコードから申込みください。

  総合食品研究センターホームページ（http://www.arif.pref.akita.jp/）からもお申込みできます。

（２） FAX、郵送によるお申込み   〆切： ９月１日（金）着
 以下①～③の必要事項をご記入の上、以下のお問合わせ先へお送りください。
① 企業団体等名、電話番号、メールアドレス
② 参加者の所属、役職名、氏名
③ 参加方法（来場かオンラインのどちらかを記載ください）

２ ライブ配信への参加方法
 当日は、ライブ配信（YouTube Live： お申込み不要、定員なし）も予定しています。
  ● ８月２９日（火）以降、上記の総合食品研究センターホームページにURLを掲載します。
  ● 当日配布の資料を希望される場合は、上記の（１）又は（２）の方法でお申込いただければメールにて送付いたします。
  ● ライブ配信の内容は、後日YouTubeでのアーカイブ配信も行う予定です。ＵＲＬは、上記の総合食品研究センターホームページ 
に９月中旬以降に掲載します。

※ 総合食品研究センター内に自動販売機はありませんので、飲み物をご持参ください。

【お問い合わせ】 秋田県総合食品研究センター 総務企画室
〒010-1623   秋田市新屋町字砂奴寄４－２６
TEL : 018-888-2000 FAX : 018-888-2008 E-mail : seika@arif.pref.akita.jp

１  知新温故～100年前の日本酒用酵母の再評価～

  酒類G 研究員 中村 勇之介
１３：２０～１３：４５

３  今まで誰も気が付かなかった！！
 味噌用酵母の潜在能力を引き出した『新しいコメ発酵調味料』

     高茂合名会社  代表社員 高橋 泰 氏
加工技術開発Ｇ 上席研究員 木村 貴一

１４：５０～１５：１５

２  食品の機能性にフォーカスした商品開発

 食品生物機能Ｇ 主任研究員 佐々木 玲 
１３：４５～１４：１０

所長挨拶 １３：１５～１３：２０

休憩 （ポスター展示、ポスターショートプレゼンテーション） １４：１０～１４：５０

４  味噌調味料の開発と「秋田みそ・しょうゆPR協議会」への支援

   秋田みそ・しょうゆＰＲ協議会 会長
ヤマキチ味噌醤油醸造元  佐藤 善人 氏

 発酵食品Ｇ 主任研究員   松井 ふゆみ

１５：１５～１５：４０

研究成果発表 

▲  秋田県電子申請サービス
参加申込書へ
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