
秋田県総合食品研究センター設備機器一覧
※使用料は１時間あたり（消費税込） R02.4 現在

NO. 機器名 メーカー名 型式 導入 使用料 担当 場所

1 二軸押出機 神鋼テクノ TCO-30 H7.3.22 4,800 髙橋　徹 加工試験室

2 原子吸光光度計 アジレント・テクノロジー Ａｇｉｌｅｎｔ　ＭＰ－ＡＥＳ H28.2.25 3,250 大野　剛 成分分析室

3 分離用超遠心機 ベックマン XL-90 H7.3.10 2,250 小笠原　博信 遠心分離室

4 ファリノグラフ ブラベンダー No.812900 H7.3.22 1,100 髙橋　徹 物性分析室

5 元素分析装置 住化分析センター SUMIGRAPH NC-TRINITY H28.7.28 810 児玉　雅 成分分析室

6 ガスクロマトグラフ質量分析装置 島津製作所 ＧＣＭＳ－ＴＱ８０４０ H29.10.27 790 上原　健二 質量分析室

7 バキュームシーマ－(4号缶型) 橋本缶詰 O型 H7.3.22 530 髙橋　徹 加工試験室

8 大容量冷却遠心機 日立 CR7B H7.3.22 530 戸松　誠 遠心分離室

9 高速冷却遠心分離機 コクサン H-2000A2 H7.3.3 530 戸松　誠 遠心分離室

10 粒度分析計 マイクロトラック MT3300EX　他 H22.2.10 510 髙橋　徹 物性分析室

11 大豆蒸煮缶(回転式) 永田醸造 60kg用 H7.3.31 420 渡辺　隆幸 発酵食品試験室

12 薫煙機 花木製作所 SMA-220 H7.3.22 420 戸松　誠 水畜産加工試験室

13 マスコロイダー 増幸産業 MKZB6-5LD H6.3.30 420 髙橋　徹 加工試験室

14 高速冷却遠心機 日立 CR21 H7.3.22 420 戸松　誠 遠心分離室

15 小型高温高圧調理機 パナソニック FCS-KM75A H25.1.30 370 佐々木　玲 加工試験室

16 小型高温高圧調理機 パナソニック FCS-KM75A H25.1.30 370 佐々木　玲 加工試験室

17 蛍光マルチカラーイメージングシステム ライカマイクロシステムズ Ｌｅｉｃａ　Ｄｍｉ８　Ｍシステム H30.3.9 360 佐々木　玲 食品機能研究室

18 万能高速カッター 中村産業 ｽﾃﾌｧﾝUM-12A H7.3.10 320 髙橋　徹 加工試験室

19 倒立型システム顕微鏡 オリンパス IX70-22PH(SP) H8.2.28 320 戸松　誠 微生物(食品)実験室

20 遠心分離機 コクサン ＨＬ―７α H29.3.2 320 上原　智美 醸造加工棟

21 ラピッドビスコアナライザー 富士平工業 ＴｅｃＭａｓｔｅｒ H29.3.9 300 髙橋　徹 物性分析室

22 熱分析装置 日立ハイテクサイエンス DSC7000X H28.7.28 290 髙橋　徹 物性分析室

23 卓上電子顕微鏡 日立ハイテクノロジーズ TM3000 H24.8.8 250 木村　貴一 電子顕微鏡室

24 ドラフト(過塩素酸用) ダルトン DS-131P H7.2.24 210 渡辺　隆幸 ドラフト室

25 サイレントカッター マドー MTK661 H7.3.10 210 髙橋　徹 加工試験室

26 レオメーター レオテック RT-3002D H7.3.22 210 髙橋　徹 物性分析室

27 小型真空ガス包装機 古川製作所 FVCⅡ-G H7.3.22 210 熊谷　昌則 加工試験室

28 微分干渉位相差顕微鏡 オリンパス BX-50-34-3 H7.3.10 210 渡辺　隆幸 微生物(食品)実験室

29 微分干渉位相差顕微鏡 オリンパス BX-50-34-3 H7.3.10 210 渡辺　隆幸 微生物(食品)実験室

30 流動層乾燥機 不二パウダル 1F型 H8.2.28 210 髙橋　徹 加工試験室

31 電気オーブン 愛工舎 ＭＩＷＥ　condo　c-2-68 H12.12.28 190 高畠　聡 食品加工棟

32 小型スプレードライヤー 東京理化 ＳＤ－１０００ H28.7.28 160 畠　恵司 食品加工棟

33 凍結乾燥機 東京理化 ＦＤＵ－１１１０ほか H27.1.20 150 大野　剛 微生物（酒類）保存室

34 テクスチャーアナライザー 英弘精機 TA-XT2i/25 H10.1.20 130 髙橋　徹 物性分析室

35 動物用生化学自動分析装置 富士フィルム 富士ドライケム３５００Ｖ H19.9.20 120 樋渡　一之 （１F）共通実験室

36 有機酸分析システム 日本分光 ＰＵ－２０８０ほか H26.8.20 120 渡辺　隆幸 成分分析室

37 振動式密度計 京都電子 ＤＡ－６５０ H25.8.20 110 上原　智美 酒類研究室

38 超遠心粉砕機 Retsch ZM-1000 H7.3.10 100 髙橋　徹 加工試験室

39 実体顕微鏡 オリンパス SZH10-131 H7.3.10 100 小笠原　博信 遠心分離室

40 ﾎﾟﾘﾄﾛﾝﾎﾓｼﾞﾅｲｻﾞｰ(自動ｽﾋﾟｰﾄﾞ制御型) セントラル PT20TSKR H7.3.10 100 戸松　誠 （１F）共通実験室

41 ドラフト(有機溶媒用) ダルトン DS-115K H7.2.24 100 渡辺　隆幸 ドラフト室

42 ドラフト(ｹﾙﾀﾞｰﾙ用) ダルトン DS-115K H7.2.24 100 渡辺　隆幸 ドラフト室

43 エレクトロポーション装置 バイオラッド ｼﾞｰﾝﾊﾟﾙｻｰｼｽﾃﾑD H7.3.3 100 佐々木　康子 微生物(食品)実験室

44 クリーンベンチ ヤマト ADS-130RH H7.3.10 100 渡辺　隆幸 微生物(食品)実験室

45 クリーンベンチ ヤマト ADS-130SH H7.3.10 100 渡辺　隆幸 微生物(食品)実験室

46 低速冷却遠心機 久保田商事 5800 H7.3.3 100 渡辺　隆幸 微生物(食品)実験室

47 精密恒温槽 東京理化 NTB-221 H7.3.3 100 髙橋　徹 食品機能研究室

48 放射温度計 テラオカ THI-300 H7.3.10 100 髙橋　徹 食品機能研究室

49 振とう機 タイテック NR-80 H7.3.3 100 上原　健二 ＤＮＡ実験室

50 ポータブル密度比重計 京都電子 DA-110 H7.3.22 100 髙橋　徹 物性分析室

51 オシロスコープ パナソニック VP-5564A H7.3.3 100 髙橋　徹 物性分析室

52 ｐＨメーター 堀場製作所 F-24 H7.3.22 100 髙橋　徹 物性分析室

53 攪拌機 東京理化 Z-1300 H7.3.3 100 髙橋　徹 食品機能研究室

54 分光光度計 島津製作所 UV-1200 H7.9.8 100 小笠原博信 （１F）共通実験室

55 微量高速遠心機 ヤトロン ｴｯﾍﾟﾝﾄﾞﾙﾌ5417１ H8.3.22 100 樋渡　一之 素材研究室

56 電気泳動転写装置 アトー AE-6675P H7.3.10 100 小笠原　博信 ＤＮＡ実験室

57 超音波細胞破砕装置 ブランソン ﾓﾃﾞﾙ250 H7.3.10 100 小笠原　博信 ＤＮＡ実験室

58 ホットスターラー 井内 S-700HS H7.3.3 100 小笠原　博信 ＤＮＡ実験室

59 デジタル粘度計 トキメック DVL-BⅡ H7.8.28 100 髙橋　徹 物性分析室

60 チルヒート 岩城硝子 CHT-100 H7.3.10 100 小笠原　博信 ＤＮＡ実験室

61 クーリングアスピレーター 東京理化 CA-1100A H7.9.8 100 髙橋　徹 食品機能研究室

62 デジタルファンクションジェネレータ ｴﾇｴﾌ回路設計ﾌﾞﾛｯｸ DF1906 H18.11.22 100 髙橋　徹 物性分析室

63 ハンドプレス 井内 記載無し H7.3.3 100 髙橋　徹 食品機能研究室

64 超遠心粉砕器 Retsch 記載無し H4.1.22 100 髙橋　徹 加工試験室

65 加熱水蒸気オーブン 堀場製作所 AX-HC1-S ｼﾙﾊﾞｰ H17.9.5 100 髙橋　徹 加工試験室

66 ミキサー キッチンエイド 多機能ﾐｷｻｰ KSM5 H16.3.2 100 髙橋　徹 食品機能研究室

67 ｐＨメーター　一式 堀場製作所 D-51S/0030-10D H17.8.25 100 髙橋　徹 食品機能研究室



NO. 機器名 メーカー名 型式 導入 使用料 担当 場所

68 ジュール加熱式汎用加熱装置 日本精機 製作 H16.9.30 100 髙橋　徹 食品機能研究室

69 回転振盪器 東京理化 ﾏﾙﾁｼｪｰｶｰ　MMS-3010 H17.8.24 100 戸松　誠 微(食)実験室

70 キャピラリーブロッター フナコシ CP-2826 H16.3.11 100 小笠原　博信 （１F）共通実験室

71 ロードセル天秤 メトラー・トレド ＰＬ３００２ H19.3.12 100 小笠原　博信 ＤＮＡ実験室

72 電子天秤 ザルトリウス ＬＰ３２００Ｄ H20.3.6 100 髙橋　徹 食品機能研究室

73 電子天秤 ザルトリウス ME235P H20.3.6 100 髙橋　徹 物性分析室

74 分析天秤 メトラー・トレド 分析天秤 H19.5.21 100 高橋　砂織 ＤＮＡ実験室

75 卓上型万能試験機 インストロン ５５４０ H20.3.14 100 髙橋　徹 物性分析室

76 赤外線水分計 ケツト科学研究所 ＦＤ－７２０ H19.1.30 100 大野　剛 酒類研究室

77 赤外線水分計 ザルトリウス ＭＡ１５０ H20.5.14 100 髙橋　徹 食品機能研究室

78 ｐＨメーター 堀場製作所 Ｆ－５２Ｓ H19.11.6 100 高橋　砂織 ＤＮＡ実験室

79 分光光度計 日立 Ｕ－１９００ H20.9.30 100 佐々木（康） 応用発酵研究室

80 分光光度計 日本分光 Ｖ－６６０ＳＴ H22.9.3 100 戸松さやか バイオリファイナリー研究室

81 分光光度計 日本分光 Ｖ－６６０ＳＴ H22.9.3 100 戸松さやか 成分分析室

82 回転振とう機 アズワン ＭＴＲ－１０３ H20.6.13 100 高橋　砂織 ＤＮＡ実験室

83 卓上小型振とう機 タイテック インビトロシェーカー　Ｗａｖｅ－ＳＩ H20.6.9 100 小笠原　博信 ＤＮＡ実験室

84 大型恒温振盪培養機 タイテック G・BR-200 H22.7.30 100 戸松さやか 素材開発研究室

85 大型恒温振盪培養機 タイテック G・BR-200 H22.7.30 100 戸松さやか 素材開発研究室

86 恒温器 エスペック 小型環境試験器　ＳＵ－２４１ H19.8.22 100 髙橋　徹 物性分析室

87 ユニット恒温槽 タイテック サーモミンダー　ＳＤｍｉｎｉ H20.6.9 100 小笠原　博信 ＤＮＡ実験室

88 ユニット恒温槽 タイテック サーモミンダー　ＳＤｍｉｎｉ H20.6.9 100 小笠原　博信 ＤＮＡ実験室

89 低温恒温恒湿器 アドバンテック ＡＧＸ－２２４　平成９年購入 H22.1.22 100 髙橋　徹 食品加工棟

90 粉砕器（バグクラッシャー） タイテック ＧＭ－０１　金属クラッシャー２組（１２個）付 H21.9.4 100 渡辺　隆幸 発酵食品研究室

91 卓上遠心機+ｱﾝｸﾞﾙﾛｰﾀｰ コクサン ＲＡ－５０１、Ｈ－３６ H21.9.24 100 渡辺　隆幸 発酵食品研究室

92 ミニ遠心機 アズワン ＶＳ－１００（Ｂ） H21.3.4 100 高橋　砂織 ＤＮＡ実験室

93 微量高速遠心機（ＣＦ１５ＲＸⅡ） 日立工機 ＣＦ１５ＲＸⅡ H21.10.6 100 高橋　砂織 ＤＮＡ実験室

94 サーマルサイクラー タカラバイオ グラジエント機能付き H22.2.15 100 小笠原　博信 ＤＮＡ実験室

95 ＤＮＡ増幅装置 タカラバイオ ＴＰ－６００ H21.9.15 100 高橋　砂織 ＤＮＡ実験室

96 バキュームブロッターシステム バイオラッド モデル７８５ H22.7.8 100 小笠原　博信 ＤＮＡ実験室

97 電源装置 アトー パワーステーション　ＡＥ－８７５０ H20.11.12 100 高橋　砂織 ＤＮＡ実験室

98 石抜き選穀機 丸七製作所 中型　平成３年購入 H22.1.22 100 髙橋　徹 製粉室

99 米麦粉砕器 相互産業 特一号　平成３年購入 H22.1.22 100 髙橋　徹 製粉室

100 製麺機 大成機械工業 ロール式製麺機 H22.3.23 100 髙橋　徹 食品加工棟

101 ウォーターオーブン　ヘルシオ シャープ ＡＸ－Ｘ１－Ｒ H21.12.10 100 髙橋　徹 食品機能研究室

102 手押し式王冠打栓機 阪口製作所 小型ビン用　平成３年購入 H21.12.11 100 髙橋　徹 食品加工棟

103 カッターミキサー 愛工舎 Ｋ５５　平成４年購入 H21.12.11 100 髙橋　徹 食品加工棟

104 スリム型冷却水循環装置 旭テクノグラス ＣＬＵ－Ｓ２１ H20.12.25 100 樋渡　一之 包装殺菌室

105 ミニ充填機 坂井機械製作所製 MN-03CS H24.12.27 100 戸松　誠 加工試験室

106 ウォータークリーンフライヤー ウォーターフライヤー ＲＥ４０－６型 H24.12.27 100 髙橋　徹 加工試験室

107 食品乾燥機 大紀産業 ミニミニDXプレミアム H24.12.27 100 髙橋　徹 加工試験室

108 食品乾燥機 大紀産業 ミニミニDXプレミアム H24.12.27 100 髙橋　徹 加工試験室

109 低温乾燥機 福島工業 QLD-080DM H24.12.27 100 戸松　誠 加工試験室

110 スチームコンベクションオーブン マルゼン ＳＳＣ－０４ＭＳＣＮＳＴＵ H25.1.11 100 戸松　誠 加工試験室

111 カップ包装機 ヤマツジ ＥＴ－６９－Ｊ H25.1.25 100 戸松　誠 加工試験室

112 ハロゲン水分計 オーハウスコーポレーション MB35 H24.12.11 100 佐々木　玲 食品機能研究室

113 ハロゲン水分計 オーハウスコーポレーション MB35 H24.12.11 100 髙橋　徹 食品機能研究室

114 電子天秤 エ－アンドデー ＥＫ－６１００i H25.5.16 100 髙橋　徹 食品機能研究室

115 導電率－ＰＨ測定装置 堀場製作所 Ｄ５４－Ｓ H25.5.16 100 髙橋　徹 食品機能研究室

116 アルコール分析器 理研計器 ＡＬ－３ H25.7.8 100 上原　智美 酒類研究室

117 塩分・酸度計 平沼産業 ｕｍｅＣＯＭ H25.7.17 100 渡辺　隆幸 発酵食品研究室

118 分光式色差計 日本電色工業 ＳＡ４０００ H25.7.24 100 渡辺　隆幸 物性分析室

119 近赤外・可視分光測定システム ＢＵＣＨＩ － H25.9.19 100 大野　剛 成分分析室

120 恒温水槽 アズワン ＴＲ－２ＡＲ H26.2.3 100 髙橋　徹 （１F）共通実験室

121 全自動セルカウンター Ｌｉｆｅｔｅｃｈｎｏｌｏｇｉｅｓ Ｃｏｕｎｔｅｓｓ２ＦＬ H27.7.24 100 佐々木　玲 生物機能研究室

122 急速凍結機 奥井電気 ＯＬＦ５０ H27.8.21 100 髙橋　徹 加工試験室

123 ポータブル溶存酸素メーター　 メトラー・トレド ３０２０７９６０ H27.9.17 100 大野　剛 微生物(酒)実験室

124 倒立型顕微鏡 ライカ ＤＭｉ１ H28.1.8 100 佐々木　玲 食品機能研究室

125 デジタル台はかり エ－アンドデー ＦＧ－６０ＫＡＬ H30.2.16 100 渡辺　隆幸 食品加工棟

126 デジタル台はかり エ－アンドデー ＦＧ－６０ＫＡＬ H30.2.16 100 渡辺　隆幸 食品加工棟

127 デジタル台はかり エ－アンドデー ＦＧ－６０ＫＡＬ H30.2.16 100 渡辺　隆幸 食品加工棟

128 赤外線サーモグラフィー ｔｅｓｔｏ ８８５－２ H29.7.19 100 佐々木　玲 食品機能研究室

129 ３Ｄスキャナー システムクリエイト デスクトップ３Dスキャナシステム H29.8.4 100 木村　貴一 情報機器室

130 ｐＨメーター 堀場製作所 Ｆ－７２Ｍ H30.2.19 100 渡辺　隆幸 発酵食品研究室

131 卓上型振とう恒温槽 タイテック パーソナルー１１・ＥＸＮセット H30.1.30 100 戸松　さやか バイオリファイナリー研究室

132 ユニット恒温槽サーモミンダー タイテック ＥＸＮ－Ｂ H30.2.21 100 佐々木　康子 発酵食品研究室

133 ユニット恒温槽サーモミンダー タイテック ＥＸＮ－Ｂ H30.2.22 100 佐々木　康子 発酵食品研究室

134 卓上微量遠心分離機 Ｌａｂｎｅｔ Ｃ－１３０１－Ｂ H30.2.21 100 上原　健二 発酵食品研究室

135 エレクトロポレーション装置 バイオラッド Ｇｅｎｅ　Ｐｌｕｓｅｒ　Ｘｃｅｌｌ　コンプリートシステム H30.2.15 100 上原　健二 微生物(食品)実験室

136 小型精米機パーレスト ケツト科学研究所 ＴＰ－３０００ H30.2.27 100 児玉　雅 酒類研究室



NO. 機器名 メーカー名 型式 導入 使用料 担当 場所

137 小型蒸練機 品川工業所 小型蒸練機団子郎　ＢＫ－Ｓ型 H30.3.22 100 髙橋　徹 食品加工棟

138 サーモプレート 東海ヒット ＴＰｉ－ＳＱＦＴＸ H30.7.31 100 梅川　結 食品機能研究室

139 全自動餅搗機 品川工業所 ＡＮＴ－Ｂ型 H31.1.29 100 髙橋　徹 食品加工棟

140 煎り機 福山製菓機械 ＲＴ－４５０ R1.8.23 100 髙橋　徹 食品加工棟


